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Bodegas Nivaria S.L. se dedica a la elaboración y embotellado de vino tinto y blanco a partir de dos variedades de uva, listán negro y malvasía, respectivamente, que compra a los agricultores de la isla. En el centro de producción se procede al prensado de la uva y a la fermentación del mosto obteniéndose vino a granel tinto y blanco; productos semiterminados que pasan al centro de envasado para su comercialización en botellas de ¾ litros. El centro de producción reparte sus costes en función del número de kilos manipulados, mientras que el de envasado toma como unidad de obra el número de botellas producidas. Además la empresa cuenta con un departamento de distribución y otro de administración que a efectos del cálculo del coste se consideran centros principales. En base a la información suministrada por la contabilidad el responsable de costes elabora el siguiente cuadro de reparto:

	
	Producción
	Envasado
	Distribución
	Administración
	Total

	Serv. Exter.
	85.000
	65.000
	120.500
	350.000
	620.500

	Energía
	12.500
	14.000
	0
	10.000
	36.500

	MOI
	150.000
	185.000
	300000
	250.000
	885.000

	Amortización
	
	
	
	
	

	Total Reparto
	
	
	
	
	


A efectos de calcular el coste de amortización se sabe que la empresa dispone de una máquina de prensado cuyo coste de adquisición fue de 3.500.000 um. y que tiene una vida útil de 1.750.000 Kgs de uva. Las cubas de acero donde se envasa el mosto para su fermentación tienen una vida útil de 250 periodos y se adquirieron por 2.500.000 um. La máquina envasadora tiene un coste por hora efectiva de uso de 100 um., durante el periodo se utilizó durante 2.500 horas: 2.125 horas a pleno rendimiento y el resto de horas a un 90% de capacidad.
El nº de horas de MOD empleada en el proceso de elaboración del vino granel asciendo a 300 horas y se afecta a cada semiterminado según los Kgs. de uva manipulados. Por otro lado el nº de horas de MOD empleadas para embotellar el vino semiterminado ascendio a 150 horas afectándose a cada producto en función del número de botellas producidas. Tanto el convenio colectivo del sector agrario como otros costes laborales del periodo estimados son los siguientes:
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Jornada Laboral (día)

8,0 Hrs

Horas Trabajadas

450,0 Hrs

Semana Laboral

5 Días

15,0%

Convenio Colectivo, Sector Agrario

Sueldos y Salarios (Mes):

 

Seg. Social Trabajador 

Estimada

8,0%

Otros Costes Laborales Anuales Estimados 

por Trabajador

Calendario Laboral Previsto

Vacaciones 

Retribuidas

25 Días

Enfermadad, 

Fiestas y Otros

21 Días

Seg.Social a cargo 

Empresa Estimada


Señalar que la paga extraordina correspondiente es de 127.500 um cada una así como los otros costes laborales anuales no cotizan a la seguridad social y son estimados.

Las salidas de almacén se valoran según el LIFO siendo los inventarios permanentes de materias primas, auxiliares, productos semiterminados y terminados los siguientes:

	
	Ex. Inic.
	Entradas
	Salidas
	Ex. Fin

	Listán negro
	0
	
	
	0

	Malvasía
	0
	
	
	0

	V.Granel Tinto
	0
	
	
	

	V.Granel Blanco
	0
	
	
	

	V.Emb. Tinto
	1000 bot. a 370 um
	
	18500 bot.
	

	V.Emb. Blanco
	500 bot. a 325 um.
	
	15000 bot.
	

	Botellas ¾ l.
	3000 u. a 30 um
	44000 u. a 32 um
	
	


Bodegas Nivaria ha adquirido durante el periodo 30.000 Kg de uva negra a diversos agricultores de la zona norte a 300 um/Kg, encargándose los mismos del transporte y de su descarga. Además ha comprado 20.000 Kg de uva blanca a 250 um/Kg pagando por su transporte 25.000 um y por su carga y descarga 15.000 um. Tanto el listán negro como la malvasía tienen un rendimiento del 75%, es decir, por cada Kg de uva se obtiene 0’75 l. de vino.
Durante el periodo se embotella el 90% del vino a granel obtenido. Además de la botella el producto final lleva incorporado otros costes directos (etiqueta, tapón, ...) que suponen un coste adicional de 20 um/botella.

El inventario realizado al final del periodo pone de manifiesto que durante el mismo se han roto 200 botellas vacías por su manipulación en el almacén. La empresa tiene establecido el índice de tolerancia en el 0’4 % de las botellas que entran en el almacén.

El precio de venta del vino tinto es de 650 um/botella y del vino blanco 600 um/botella. Los costes de comercialización se distribuyen atendiendo a los ingresos por venta.

SE PIDE (Cuestiones de Costes):
· Organigrama técnico de producción.

· Coste de los centros que forman la empresa.

· Coste unitario de los productos semiterminados y terminados.

· Resultado analítico del periodo.

· Completar el cuadro de inventarios (valoración de las existencias finales).

Se Pide (Cuestiones de Gestión):

· Si la revisión del convenio colectivo del sector se prevee en un incremento del 5% y las materias primas subirán el 10%, determinar el precio de venta para mantener el beneficio del periodo.
Ciclo completo. Dos productos semiterminados y dos productos finales. Coste completo. Control de inventario, LIFO. Diferencias de inventarios con índice de tolerancia. Varios sistemas de amortización. Cálculo del coste laboral.











