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Datos generales.

“Orange, S.L.” es una empresa dedicada a la elaboración de bebidas cuyo proceso productivo es el siguiente: En primer lugar se cortan y exprimen las naranjas para obtener el zumo, que es la base de las bebidas., y de forma inmediata se mezcla con agua, añadiendo además azúcares y conservantes, según el tipo de producto. Finalmente los productos se envasan, almacenan y se distribuyen.

El  contable interno ha decidido dividir a efectos de cálculo de costes la empresa en las siguientes secciones principales: Almacén, Cortado y Prensado,  Mezclado, Envasado , Administración  y Distribución.

Las secciones miden su actividad en las siguientes unidades:

· Almacén: se considera como principal no operativa, asignándose a los productos en un 30% al Zumo de Naranja Natural y en un 70% al Refresco de naranja.

· Cortado y prensado: Mide su actividad según los Kg. de naranjas cortados en el período

· Mezclado: Mide su actividad según los litros ambos productos fabricados en el período

· Envasado: Mide su actividad según los litros de ambos productos envasados en el período
· Administración: Se considera no operativa y mide su actividad según número de horas trabajadas en dicha sección, que se estiman en 3.840, correspondiendo 1920 horas a cada tipo de producto.

· Distribución:  Mide su actividad según el número de productos vendidos en el período..

Durante el primer semestre de  2000 la empresa se ha dedicado a la producción de dos bebidas, de forma que el proceso de fabricación de ambas es idéntico, diferenciándose únicamente en los materiales de que están compuestos los mismos. Las naranjas, los azúcares, el agua  y los conservantes se adquieren a otras empresas, al igual que los tetra – briks y las botellas. Los productos que fabrica son:

· Zumo Natural de Naranja: Formado por zumo de naranja (obtenido de exprimir las naranjas) mezclado con agua envasado en tetra - briks de 1 litro de capacidad. Cada litro de Zumo de Naranja Natural está formado por 0,8 litros de zumo de naranja , 0,19 litros de agua y  0,01 litros de conservantes. 

· Refresco de Naranja: Formado por zumo de naranja (obtenido de exprimir las naranjas) mezclado con agua gasificada ( consiste en añadirle CO2 al agua normal) envasado en botellas de 1 litro de capacidad. El coste de la gasificación es mínimo, por lo cual no se tiene en consideración a efectos del cálculo del coste de este producto. Cada litro de refresco está formado por 0,5 litros de zumo de naranja, 0,49 litros de agua, 15 gramos de azúcar y 0,01litros de conservantes.

Los inventarios de materias primas y productos terminados han sido los siguientes durante el primer semestre de 2000 El método de valoración de inventarios que se aplica es el LIFO.

	
	Existencias Iniciales
	Entradas (las compras en orden cronológico)
	Salidas
	Existencias finales

	Naranjas
	50 Kg a 89 ptas /Kg
	1.000 Kg a 89 ptas/Kg

20.000 Kg a 90 ptas /Kg

5.000 Kg a 90 ptas/Kg
	A determinar
	A determinar

	Azúcares
	 No hay
	350 Kg a 30 ptas /Kg
	A determinar
	A determinar

	Conservantes
	No hay
	300 litros a 25 ptas/litro
	A determinar
	A determinar

	Agua  (ver *)
	6.000 litros a 19 ptas /litro
	6.000 litros a 20 ptas/litro

6.000 litros a 20 ptas /litro
	A determinar
	A determinar

	Zumo Natural de Naranja
	0
	A determinar
	8.000 un
	A determinar

	Refresco de Naranja
	0 
	A determinar
	12.000 un
	A determinar

	Tetra - briks
	No hay
	11.000 un a 10 ptas /un
	10.000 un 
	1.000 un

	Botellas
	No hay
	21.000 un a 20 ptas/ un
	20.000 un
	1.000 un


(*) El agua es adquirida por la empresa a una embotelladora de aguas que se la sirve en cubas de 6.000 litros.

Los expertos han determinado que por la propia naturaleza del proceso con cada kilogramo de naranjas se puede obtener aproximadamente 0,75 litros de zumo.

Al final del semestre se ha detectado una partida de 20 kg. de azúcar en mal estado debido a un desperfecto causado por la lluvia en el almacén.

El precio de venta de cada envase de Zumo de Naranja Natural es de 525 pts  y el del Refresco de Naranja es de 450 pts.

Del balance de Saldos al 31/06/1999 se extrae la información sobre los gastos en que ha incurrido la empresa en el primer semestre del año:

· Gastos de personal (semestral): 

	Personal
	Sueldo Bruto
	Seg social trabajador
	Seg social empresa
	Retenciones I.R.P.F.
	Paga extraordinaria 

	Gerente
	1.500.000
	110.000
	140.000
	110.000
	200.000

	Personal de almacén
	1.600.000
	120.000
	190.000
	120.000
	100.000

	Personal de cortado y prensado
	2.100.000
	165.000
	225.000
	252.000
	120.000

	Personal de administración
	900.000
	90.000
	160.000
	90.000
	110.000

	1 controlador de calidad
	1.300.000
	100.000
	120.000
	100.000
	180.000

	Personal de distribución
	1.600.000
	120.000
	190.000
	120.000
	100.000

	total
	9.000.000
	705.000
	1.025.000
	792.000
	810.000


El coste de personal se considera íntegramente fijo, siendo indirecto a los dos productos. La paga extraordinaria corresponde al primer semestre (enero – junio). El proceso productivo no es intensivo en mano de obra al estar altamente mecanizado, por lo que algunas secciones no tienen personal. El coste del controlador de calidad recae a partes iguales entre los departamentos de cortado y prensado, mezclado y envasado.

· Suministros (Agua, luz, teléfono, etc): Es un coste semivariable que ascendió en el primer semestre a  126.000 ptas. 

Para la determinación de su parte fija y variable se sabe que en los dos semestres anteriores los costes ascendieron a 136.000 ptas y a 130.000 ptas. para un volumen de producción de 35.000 unidades y de 32.000 unidades  respectivamente. El coste por suministros de este semestre se ha considerado apropiado asignarlo a las secciones a partes iguales.

· Amortizaciones: Los bienes de inmovilizado poseídos por la empresa son.

· Maquinaria: Su depreciación viene motivada por el uso que se hace de la misma, proporcional y creciente respecto al número de horas que trabaja. Instalada en las secciones de Cortado y Prensado (precio de adquisición = 5.000.000 ptas, vida útil estimada = 19.200 horas), Mezclado ( precio de adquisición = 10.000.000 ptas, vida útil estimada = 9.600 horas) y Envasado (precio de adquisición = 15.000.000, vida util estimada = 11.520 horas), con ella se fabrican ambos productos. Este semestre toda la maquinaria ha trabajado 960 horas.

· Edificio: Su depreciación es motivada por el transcurso del tiempo. Precio de adquisición = 125.000.000 ptas. Vida útil estimada  = 40 semestres. El edificio ya se ha amortizado durante 5 años. El coste de la amortización del edificio se decide asignar de la siguiente forma: un 30% a almacén, un 20% a cortado y prensado, mezclado y envasado respectivamente, un 5% a administración y un 5% a distribución.

· Elementos de transporte: Son los camiones dedicados al transporte de los dos productos al punto de venta, y están valorados en 20.000.000 ptas.. Se les ha estimado una vida útil de 100.000 km. Se ha calculado que al año los camiones recorren unos 25.000 km, de media, por lo que se ha decidido amortizarlos todos a este ritmo (sistema amortiz. Lineal)

· Publicidad: Cada semestre la empresa contrata una campaña agresiva de publicidad en televisión que promociona ambos productos que cuesta 1.000.000 ptas. ( corresponde en un 30% al zumo y en un 70% al refresco), y que es independiente del número de unidades vendidas o fabricadas. Asimismo, en los supermercados promociona los productos por lo que durante el semestre se ha regalado una jarra de cristal valorada en 800 ptas. con cada  2 botellas de refresco vendida, y un vaso decorado valorado en 200 ptas con cada  tetra – brik de zumo vendido, considerándose estos regalos como un coste comercial de los productos.

SE PIDE:

1.-Determinar el Coste de producción de cada botella de Refresco de naranja según los modelos Full- Costing y Direct costing perfeccionado, para el semestre 

2.-Determinar los Margenes de contribución de cada botella de Refresco de Naranja, para el semestre.
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Comparación Full Costin y  Direct Costing Perfeccionado
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